
Cuxarom – ein breites Portfolio an Aromenmischungen zur Erhöhung der Futterakzeptanz. Perfekt 
aufeinander abgestimmt für alle Tierarten und Altersstufen. Stimuliert besonders in Stressphasen 
eine konstante Futteraufnahme. Vorteile einer Ergänzung: Cuxarom bietet langanhaltend 
angenehm riechendes Futter und somit eine Wiedererkennbarkeit bei wechselnden Rohstoffen.

Spicemaster – eine Auswahl qualitativ hochwertiger Kräuter zur Unterstützung der Tiere in Stress- 
phasen. Die natürlichen Inhaltsstoffe unterstützen auf der einen Seite die natürliche Balance 
des Mikrobioms und auf der anderen Seite optimieren sie die Energie-Balance. Vorteile einer 
Ergänzung: Spicemaster ist ein natürlicher Weg, um hohe Leistung und Gesundheit zu verbinden. 

Rohstoffe in definierter Qualität und Konzen-
tration ergeben in einem komplexen Zusam-
menspiel harmonische Endprodukte. Es ent-
stehen Aromenprofile, die durch ihre Intensität 
und Ausgewogenheit überzeugen.

Flexibler Einsatz. Cuxarom bietet pulverför-
mige, freifließende Formulierungen, auch mit 
wasserlöslichen Trägerstoffen für z. B. Milch-
austauscher. Darüber hinaus können flüssige 
Aromenmischungen am Ende des Produktions- 
prozesses aufgesprüht werden. Die Spice-
master-Produkte sind hitzestabile Pulver zur 
Nutzung in mehlförmigem oder pelletiertem 
Futter. 

Sichere Verpackung. Cuxarom: Freifließende 
Pulver in aromadichten Spezialverpackungen 
zu 25 kg-Säcken bzw. 250 – 500 kg-Big-Bags 
und gebrauchsfertige, flüssige Formulierung 
in 25 kg-Kanistern, 180 – 200 kg-Fässern 
oder 1.000 kg-IBC. Spicemaster: 20 kg- /  
25 kg-Säcke oder 300 kg-Big-Bags.

Hohe Stabilität. Die Wahrnehmung von Aromen  
beruht auf ihrer Volatilität. Die Entwicklung 
aromatisch stabiler Produkte mit gleichblei-
bend intensivem Geschmacksprofil ist eine be-
sondere Herausforderung. Bei der Herstellung 
von Cuxarom-Produkten kommen spezielle 
Produktions- und Formulierungstechniken zum 
Einsatz, die besonders robuste Endprodukte 
ermöglichen. 

Umfangreiche Sicherheit. Ein striktes Qualitäts- 
management nach DIN ISO 9001:2015, GMP+ 
und FamiQS sichert die Produkte rohstoff- und  
herstellungsseitig ab. Sorgfältig ausgewählte  

Erfolgreiches Zusammenspiel –
Aromakonzepte für jeden Geschmack.

Die Besonderheiten von Cuxarom:

•	 50 Jahre Erfahrung mit effektiven Aromenmischungen
•	 Individuelle Lösungen für unterschiedliche Futtermatrizen
•	 Spezielle Formulierung für langanhaltende Stabilität 

Die Besonderheiten von Spicemaster:

•	 25 Jahre Erfahrung mit natürlichen Produktmischungen 
•	 	Leistung durch die Kraft der Natur 
•	 	Hoch qualitative Inhaltsstoffe
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Kaesler Nutrition GmbH: Zeppelinstr. 3, 27472 Cuxhaven, Germany, Phone + 49 (0) 47 21 – 5904 0, www.kaesler.de

Produkt Aroma
Form

Pulver Liquid

GH 500
Kräutermischung zur Unter-
stützung der Darmfunktion 
mit hohem Anteil an Algen

GH 512

Kräutermischung zur  
Unterstützung der Darm- 
funktion mit hohem Anteil  
an essentiellen Ölen

CP 500
Kräutermischung zur Opti-
mierung der Energiebalance

Produkt Süßstoff
Form

Pulver Liquid

401

Schmackhafte Kombination 
mit mittlerem Gehalt an 
Saccharinnatrium und  
niedrigem Gehalt an NHDC

402
Malzige Karamellnote  
aus NHDC

403
Natürlicher Süßstoff aus 
Stevia Extrakt mit leichter 
Karamellnote

Produkt Aroma
Form

Pulver Liquid

101 Würzige Toffee-Vanillenote

104 Süße Vanille-Butternote

114 Frische Kokosnussnote

116
Milchige Note, abgerundet 
mit Vanillearoma 

121 Zimt-Vanillenote

Alle Lac Produkte können individuell mit einem Süßstoff 
und/oder Umami kombiniert werden. 

Produkt Aroma
Form

Pulver Liquid

201
Süße Kirschnote, mandelartig 
unterlegt

202 Fruchtige Erdbeer-Kirschnote

210
Süße Beeren-Multifruchtnote 
in Kombination mit sahnigem 
Vanillearoma 

Alle Fruit Produkte können individuell mit einem Süßstoff 
und/oder Umami kombiniert werden. 

Produkt Aroma
Form

Pulver Liquid

305 Krabben-Fisch-Note

306 Herzhafte Bacon Note

322
Reife cremige Käsenote mit 
umami-Geschmack

323
Kräftige Grillhähnchennote 
mit umami-Geschmack


